
Pérez Pascuas 
Gran Seleción 2012
Tras un invierno algo seco, la primavera empezó con temperaturas 
moderadas y lluvias abundantes en el mes de abril durante las 
primeras fases de la brotación de la viña, que continuaron durante los 
primeros días de mayo. Las temperaturas empezaron a subir durante 
el resto del mes y en junio llegando a registrar temperaturas de 
42°C. Destacable la ausencia de heladas primaverales que permiten 
un desarrollo correcto de la viña. El verano fue muy seco y con 
temperaturas altas. Las lluvias de finales de septiembre, que ayudaron 
en la maduración. Destacable el buen nivel de sanidad, la alta 
intensidad colorante y taninos muy maduros con aptitud para el 
envejecimiento. Añada excelente.

CONSERVACIÓN Y CONSUMO PREFERENTE

Rendimiento medio por hectárea: 2.300  Kg.
Producción: 6.270 botellas de 75 cl 
Fecha de Embotellado: marzo de 2015
Grado alcohólico: 14.5%

PUNTUACIONES:

Guía Gourmets           puntos  

Guía Peñin                  puntos    

Robert Parker             puntos          
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