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Cepa Gavilan 2015

La afiada 2015 se inicié con un invierno con buenas reservas hidricas
en el subsuelo. La primavera fue calida y seca hasta entrado el mes de
junio cuando se produjeron intensas precipitaciones coincidiendo con
el inicio de la floraciéon. Un verano con alguna tormenta bien escalo-
nada ha dado paso a un otono muy seco. La vendimia se adelanté
ligeramente con respecto a las fechas habituales, pero las caracteristi-
cas analiticas, organolépticas, y el propio equilibrio de las bayas fue el
idoneo, permitiendo recoger el fruto en el 6ptimo estado de madu-
racion. Los vinos de esta afiada, calificada como excelente, presentan
una buena intensidad colorante, importantes notas frutales en nariz y
un potencial tanico alto en boca con taninos dulces que indican la
buena maduracion fendlica de las bayas. Una afada que recuerda a la
excepcional afiada 2005.

CONSERVACION Y CONSUMO PREFERENTE

Rendimiento medio por hectarea: 5.000 Kg.
Produccién: 180.000 botellas de 75 cl y 4.000 magnum
Fecha de embotellado: enero de 2017

Grado alcohdlico: 14.5%
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