Vina Pedrosa Gran Reserva 2015

Finisimo y persona[, destaca su granvivezay larga vida por delante. Su extrema comp [ej idad,
unida a su estructura sélida y potente e conﬁere [a e[egancia y potencia necesaria para crecer

atn mds en botella. Soberbio en todas sus fases.

DESCRIPCION

- Variedad: 100% Tinto Fino (Tempranillo). Viriedo
propio.

- Vintedo en vaso / Edad: mas de 60 afios.

- Altitud: 830 m.

- Suelo: arcilloso-calcareo.

- Vendimia: manual.

- Crianza: 24 meses en barrica de roble americano y
francés.

- Reposo en botella: minimo 36 meses.

- Produccién: 5.920 botellas7s cl. y 845 mégnum.

- Fecha de embotellado: Enero 2018

- Grado alcohélico: 14.5%

|
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NOTAS DE CATA

® Rojo cereza con Veﬂejos granate intensos.
Q Aromas especiados, balsamicos como el mentol

e incienso, ’cowefactos de café y con fondo mineral

E Sabroso y potente. Sensacion e[egan’ce y sedosa.



CONSERVACION Y CONSUMO PREFERENTE

Consumo Preferente: 16-17 °C
Potencial de guarda de 15 aftos en condiciones optimas de13-14 °C y 60% de hume-

dad relativa, sin oscilaciones de temperatura.

ANADA 2015

La anada 2015 se inicié con un invierno con buenas reservas hidricas en el subsuelo.
La primavem ﬁte calida y seca hasta entrado el mes dejunio cuando se prodvg'eron n-
tensas precip itaciones coincidiendo con el inicio de la ﬂoracién. Un verano con a[guna

tormenta bien escalonada ha dado paso a un otono muy seco.

La vendimia se adelanté ﬁgeramente con respecto a as fechas habituales, pero las
caracteristicas analiticas, organo[épticas, y el propio equili]orio de las bayas ﬁte el idé-

neo, permiﬁendo recoger el fmto enel optimo estado de maduracién.

Los vinos de esta anada, ca[iﬁcada como excelente, presentan una buena intensidad
colorante, timportantes notas fm‘cales en nariz y un potencia[ tanico alto en boca con
taninos dulces que indican la buena maduracién ﬁen(’)ﬁca de las bayas. Una anada que

recuerda a la excepciona[ anada 2005.

PUNTUACIONES
Guia Gourmets t':i’ 98}:2 Puntos
Guia Peniin S:i‘. 943:2 Puntos
Vivir el Vino g“ 97‘}; Puntos
Tim Atkin (MW) ¢ 96":3::, Puntos



