Cepa Gavildn Crianza 2019

Siendo un crianza, es el vino més Jjoven elaborado por la fami[ia Pérez Pascuas. En él se apre-

cia toda la fuerza y ﬁrescura de [a Tinto Fino. Deﬁende su personaﬁdad con enorme valentia

en [a copa.

DESCRIPCION:

- Variedad: 100% Tinto Fino ( Tempranillo). Viriedo
Propio.

- Viftedo en vaso/ Edad: hasta 20 afios.
- Altitud: 840 metros.

- Suelo: arcilloso.

- Vendimia: manual

- Crianza: minimo 12 meses en barrica de roble ﬁan~

cés y americano T
Ciavilan

- Reposo en botella: minimo 12 meses.
- Produccién: 200.000 botellas.
- Fecha de embotellado: diciembre 2020

- Grado alcohélico: 14.5%

%
NOTAS DE CATA Sodisa

RIBERA per DUERO

® Rojo picota con matices violaceos.
L, Fruta negra sobre fondo especiado, balsamico

y mineral.

:
X

Graso y delicado. Retronasal intensa y persis-

tente, nos vuelve a recordar a aromas ﬁru’tales

y resposteria.



CONSERVACION Y CONSUMO PREFERENTE

Consumo preferen‘ce: 16°-17°C
Potencial de guarda de 5 afos en condiciones dptimas de 13°-14°C y 60% de humedad

relativa, sin oscilaciones de temperatura.

ANADA 2019

A los ené [ogos nos gusta recordar con nostalgia cada una de nuestras vendimias, ya que
cada cosecha es tnica ya [a vez un reto a superar, porque tenemos que lidiar con las
condiciones climato [6gicas que no siempre juegan a nuestro a favor

Pero sin [ugar a dudas, esta cosecha 2019 es de las que recordaremos siempre como una
“gran cosecha”, parece que se cump[iré la regla de los “nueves”, que es que todas las co-

sechas terminadas en nueve han sido excepcionales.

Nuestra vendimia en Bodegas Hnos. Pérez Pascuas en la D.O. Ribera del Duero ha trans-
currido con tranqui[idad, gracias a que el tiempo nos lo ha permiﬂdo, dejémdonos ven-
dimiar antes de comenzar las tipicas [luvias otonales.

El ciclo de [avid este aio se ha caracterizado POT un invierno muy ﬁrio y seco que retrasd
el brote de lavid, seguido de unverano caluroso Y MUy seco pero con cambios bruscos de
temperatura entre el diay [a noche, que junto a las [luvias de ﬁnales de verano ayudaron
a equi[ibrar la maduracién de la uva.

Tras un ano de arduo trabaj oenel campo, [a viia nos ha Vegalado una vendimia escasa
en produccién pero de gran calidad. Los vinos obtenidos destacan por su comp [ej idad
y estructura debido a una gran concentracion poﬁfené[ica, ahora nos queda domarlos
tras un paso por barricas yun [argo reposo en botella para que Ueguen a convertirse en

Vinos que representen [a esencia de la Ribera del Duero.

PUNTUACIONES

Guia Gourmets ¥

Guia Peniin 791 ¢ Puntos



